
 

SARDEGNA 9MARTED€ 21 GIUGNO 2011LA NUOVA SARDEGNA

 

LE OPPORTUNIT€ DELLA GREEN ECONOMY 

La riscoperta nell'isola
del latte d'asina

lancia un nuovo mercato
di Pier Giorgio Pinna

SASSARI. Profumo d'affa-
ri, buoni alimenti e vecchi ri-
medi per nuove esigenze: in
Sardegna parte la riscoperta
del latte d'asina. Con appena
un migliaio di capi in tutta l'i-
sola, il prodotto tanto amato
da Cleopatra, Poppea a Paoli-
na Bonaparte resta un setto-
re di nicchia, soprattutto se
si pensa ai milioni di pecore
e capre nostrane. «Ma per
far fronte alle allergie di mol-
ti bambini e alle intolleranze
alimentari di parecchi anzia-
ni, oltre che alle richieste
per trattamenti cosmetici so-
fisticati, questo toccasana co-
mincia a riscuotere consen-
si», dicono numerosi speciali-
sti. In Europa si sta svilup-
pando gi€ un business inatte-
so. E i sardi Ð produttori e
commercializzatori Ð a
quanto pare non vogliono re-
stare indietro. Cos•, dalla
Gallura al Nuorese, si molti-
plicano moderne iniziative.

Ipotesi di consorzi, nascita
di distretti rurali, sinergie,
alleanze, unit€ d'azione tra
allevatori: nulla viene trascu-
rato per il rilancio. Nelle ulti-
me settimane c'‚ un intero

mondo che si ‚ messo in mo-
to nell'isola. Sempre veden-
do moderne prospettive die-
tro il dorso di un animale
che dalla notte dei tempi ‚ a
fianco dell'uomo nelle sue fa-
tiche quotidiane. Si parla di
prodotti da salvare che a lo-
ro volta possono contribuire
a salvare economie locali in
profondo rosso. S•, perchƒ
nell'isola non ci sono sola-
mente gli asinelli bianchi da-
gli occhi cerulei che da un se-
colo costituiscono una delle
attrattive dell'Asinara, l'ex
Cajenna del Mediterraneo di-
venuta per pi„ di un anno l'i-
sola dei cassintegrati Vinyls.
Asinelli che, detto per inciso,
oggi sono in parte stati trasfe-
riti a Foresta Burgos e che a
ogni modo rappresentano
una razza a sƒ rispetto a quel-
la sarda (a sua volta diversa,
per la taglia pi„ minuta).

Col trascorrere del tempo
non ci sono state solo manife-
stazioni d'interesse estempo-
ranee o episodiche. Man ma-
no che le tecniche produttive
e di lavoro nei campi si evol-
vevano, parecchi hanno co-
munque voluto conservare
le pratiche familiari. E altri
hanno rinnovato le tradizio-

ni con veri allevamenti. Co-
me non lontano da Orotelli,
dove assieme a cavalli, muc-
che e agnelli dalla Nuoro-Ma-
comer si notano le sagome
delle inconfondibili bestie da
soma. Come nelle aree vici-
no a Berchidda. Come a Mui
Muscas, nei terreni comuna-
li di Ortueri gestiti da una
coop. Come a Nughedu o nel-
l'Ozierese. E come in alcune
tenute agricole gestite nel La-
zio da pastori originari dell'i-
sola.

«Negli scorsi anni la Regio-
ne ha stanziato un premio an-
nuale a capo di 180 euro e nu-

merose persone hanno quin-
di cominciato a rioccuparsi
degli asini sardi», spiega An-
tonio Sechi, che segue que-
sto work in progress per l'A-
pa di Sassari. Contributi
esclusivamente per la specie
sarda. «Un antichissimo cep-
po, con esemplari alti sino a
un metro e 10 e il mantello
sorcino, che ha resistito al
passare del tempo grazie alla
passione e all'amore di po-
chi», aggiunge Sechi.

«Ma adesso vedo interes-
santissimi sviluppi», com-
menta Antonio Mazza, un
operatore che possiede una

quindicina di esemplari Ber-
chidda e come tecnico dell'u-
niversit€ di Sassari proprio
nel dipartimento di Scienze
zootecniche. «Il latte di peco-
ra ha tanto mercato ma un
prezzo basso, quello d'asina
ha poco mercato ma il prezzo
‚ alto e pu… perci… rappresen-
tare una buona remunerazio-
ne per tutti», prosegue Maz-
za. Ogni giorno, per 6-8 mesi
all'anno, un singolo capo pro-
duce un litro-un litro e mez-
zo. Ciascun litro pu… essere
venduto all'ingrosso a 8-9 eu-
ro e al dettaglio a 15. «Ma le
possibilit€ non finiscono qui:
gli asini sono di facile gestio-
ne e parchi nel cibo Ð prose-
gue Ð Si possono organizza-
re dunque percorsi didattici
per i bambini, promuovere
l'onoterapia per i portatori
di handicap che traggono gio-
vamento e serenit€ dal caval-
carli, dar vita a manifestazio-
ni sportive, persino rappre-

sentazioni teatrali». A Ber-
chidda, dal 2 al 4 luglio, si
terr€ la sagra degli asinelli,
con un palio e tanti stand.

Tutto mentre altri profes-
sionisti avanzano idee inno-
vative. Dice Anna Laura Car-
boni da Olbia: «Il gruppo di
cui faccio parte ha elaborato
un progetto per l'avvio di un
distretto rurale dell'asinello
sardo. Puntiamo a integrare
le tradizionali attivit€ agrico-
le con la produzione di beni e
servizi. Ma il cuore del pro-
gramma ‚ il latte, da com-
mercializzare sul mercato na-
zionale e internazionale». Il
progetto la scorsa settimana
‚ stato selezionato con suc-
cesso allo Start Cup Sarde-
gna 2011. «In settembre pre-
pareremo il businnes plan,
poi saremo pronti a partire»,
conclude Carboni. La strada,
insomma, ‚ tracciata. Biso-
gna solo ripercorrerla.

A RIPRODUZIONE RISERVATA

Asinelli bianchi dell'Asinara: costituiscono una razza a s€ rispetto alla sarda. Molti oggi sono a Foresta Burgos
A sinistra, un puledrino, dell'allevatore Antonio Mazza, con la mamma nelle campagne di Berchidda
 

Si moltiplicano
le iniziative

Un migliaio di capi,
distretti rurali
e moderne sinergie

 

Orunesu, sardo-svizzero
leader nella distribuzione

SASSARI. «Mio padre, emi-
grato vicino a Ginevra, ‚ sta-
to a lungo il giardiniere di
Audrey Hepburn e io nella
villa dell'attrice ho appreso
da bambino l'attitudine ver-
so la creativit€». Lo sar-
do-svizzero Pierluigi Christo-
phe Orunesu, 33 anni, ‚ uno
dei grandi produttori di latte
d'asina in polvere e uno dei
commercializzatori per l'Eu-
ropa. «Con la mia Eurolactis
dal 2007 siamo leader nei lio-
filizzati Ð spiega Ð Abbia-
mo una crescita del 30% l'an-
no. Ci occupiamo poi di una
gamma di prodotti cosmetici
che distribuiamo anche in
Russia, Corea del Sud e Giap-
pone». L'amministratore
delegato Pierluigi Cristophe
non dimentica le radici oru-
nesi. E perci… guarda con at-
tenzione alle aperture nel
mercato italiano e, pi„ di re-

cente, nella stessa Sardegna.
«Il nostro maggiore rapporto
‚ avviato con l'azienda agri-
turistica di Montebaducco, a
Salvarano di Quattro Castel-
la, in provincia di Reggio
Emuilia», sostiene il dirigen-
te di Eurolactis. † una specie
di capitale nazionale degli
asini. Ne conta oltre 500. Con
quasi tutte le razze rappre-

sentate. Compresa quella sar-
da. «Ecco perchƒ ho gi€ av-
viato una serie di contatti
con gli operatori sardi, in
particolare nella Gallura Ð
chiarisce infine Orunesu Ð
Attraverso convenzioni tra
allevatori e un progetto coo-
perativistico sar€ possibile
rilanciare il latte d'asina an-
che nell'isola». (pgp)

Pierluigi
Christophe
Orunesu

 

ALIMENTAZIONE E COSMESI

Un'alternativa
per molti neonati

SASSARI. Il segreto del
prodotto per gli esseri umani
pi„ simile al latte materno?
† nascosto in una sostanza
chiamata lisozima, un antin-
fiammatorio. Il latte d'asina
ha infatti diverse virt„ nasco-
ste. Idrata la pelle. Contrasta
l'insorgere di certi tipi d'al-
lergie. Permette di evitare
un sovraccarico dei reni du-
rante la digestione.

Per riconoscimento della
comunit€ scientifica interna-
zionale, pu… poi avere effetti
benefici sul piano curativo e
terapeutico. In questo senso
costituisce una eccellente al-

ternativa naturale quando
un neonato non ha la possibi-
lit€ di contare sul latte della
mamma. Un problema che ri-
guarda almeno il 2% di bam-
bini, intolleranti al lattosio
di produzione vaccina.

Ricco di vitamine, sotto al-
tri profili vanta propriet€ co-
smetiche di sicuro interesse.

Viene indicato per la riduzio-
ne dell'invecchiamento cuta-
neo e ha qualit€ antiossidan-
ti. Insomma, ulteriori pregi
che vanno ad aggiungersi ai
tanti meriti degli asini. I qua-
li, a discapito di una fama im-
meritata, sono in realt€ ani-
mali intelligenti e instancabi-
li lavoratori.

Audrey Hepburn: il padre di Orunesu • stato il suo giardiniere


